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Lundi 30 mars
Céleris bio aux pommes & noix*

Filet de cabillaud sauce normande*
Frites au four*

Smoothie aux fruits rouges*

Mardi 31 mars
Feuilleté à l’emmental

Blanquette de veau à l’ancienne*
Purée de carottes bio*

Fruit

Mercredi 1er avril
Menu végétarien

Gaspacho*
Boulettes de pois chiches sauce au fromage blanc bio et herbes*

Lentilles bio au jus*
Purée de pommes bio, locales aux épices*

Jeudi 2 avril
Légumes bio à croquer et houmous de betteraves bio*

Cœur de merlu sauce aux amandes*
Épinards bio  à la béchamel*

Gâteau de semoule au caramel*

Vendredi 3 avril
Menu végétarien

Salade verte bio vinaigrette classique*
Croziflette au reblochon du Val d’Arly*

Cup cake*

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergènes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales contenant du 
gluten, crustacés, fruits à coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, œufs, poissons, sésame, soja, 

sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre contact.

Menus scolaires, MJC et Centre de Loisirs

Toutes nos viandes sont d’origine française.

Tous nos menus sont servis avec du pain bio. *Fait maison
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