
LUNDI 27 AVRIL
Artichauts entiers – sauce mousseline*

Coquillettes bio 1/2 complètes à la 
bolognaise et emmental râpé*
Yaourt bio fermier à la mûre

Fruit

MERCREDI 29 AVRIL
Choux fleurs bio en salade*

Sauté de porc label rouge à l’asiatique*
Petits pois bio au jus*

Morbier bio AOP
Fruit

VENDREDI 1er MAI
FÉRIÉ

MENUS
SALLE DE CONVIVIALITE

MARIE PARADIS

 Toutes nos viandes sont d’origine française.

*Fait maison

Tous nos menus sont servis avec du pain bio.

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergènes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales 
contenant du gluten, crustacés, fruits à coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, 
œufs, poissons, sésame, soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre 

contact.

MARDI 28 AVRIL
Cake tomates, mozzarella, basilic*

Sauté de veau à la moutarde*
Carottes bio à l’huile d’olive bio*

Abondance AOP
Fruit

JEUDI 30 AVRIL
Pomelos bio*

Crêpes au fromage et salade verte bio*
Flan vanille nappé caramel bio

Petit muffin cœur fondant framboise bio
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