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CHAMONIX-MONT-BLANC Toutes nos viandes sont d’origine francaise.

U . .
*Fait maison
Crogiens Tous nos menus sont servis avec du pain bio.

GBSO 27 GLABR SRR 25 PEOB®

Artichauts entiers — sauce mousseline™ .
Cake tomates, mozzarella, basilic*

Coquillettes bio 1/2 complétes a la Sauté de veau 3 la moutarde™®

bolognaise et emmental rapé* : L } :
Yao%rt bio fermier 4 la mgre Carottes bio a I’huile d’olive b
e Abondance AOP /&

Fruit i
ul Fruit

Choux fleurs bio en salade* ’
Pomelos bio*

Sauté de porc label rouge a ’asiatique™ _
5 ° ‘ Crépes au fromage et salade verte bio*

Petits pois bio au jus*
b y Flan vanille nappé caramel bio

Morbier bio AOP  {g . o Fil
Fruit e" Petit muffin coeur fondant framboise bio
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Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergénes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales
contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde,
ceufs, poissons, s€same, soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas a prendre
contact.



	Page 2

