Mmenus ) M

Salle de Convivialite CHAMONIX-MONT-BLANC
Marie Paradis &
A
Toutes nos viandes sont d°origine francaise. \4_51/ S

Tous nos menus sont servis avec du pain bio. FiE

*Fait maison

Lundi 31 aoit
La salle est fermée.

Mardi 1 sentembre
La salle est fermée.

Mmercredi 2 septembre
La salle est fermée.

Jeudi 3 sentembre
Melon jaune bio*
Sot Iy laisse de dinde au curry facon thar*
Cratin de blettes bio et pommes de terre bic* FiE
Drie de Meaux AOD
Cateau au chocolat*

VYendredi 4 sentembre
Betteraves rouges bio vinaigrette au citron* G
Dos de colin sauce aigre douce a la plancha*

! Riz bio pilaf* -
Tomme de chévre de la Ferme a Lava wr

Sous réserve de changement & selon approvisionnements

Nos menus risauent de contenir des allergéenes parmi les suivants : Arachide.
céleri. céréales contenant du gluten. crustacés. fruits a coaue. lait de vache.
lupin. mollusaues. moutarde. cufs, poissons. sésame, soia. sulfites. bour plus
d’informations. n°hésitez pas a prendre contact.

Document réalisé par la Cuisine Centrale de Chamonix Mont-Blanc
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